OSTARIA

HRV VERANDA

HLADNA PREDJELA TOPLA PREDJELA | RAKOVI | SKOLJKE
DOMACATJESTENINA
15,00 89,00/kg
usoljeni ribani Zutanjak, aioli s 2400 gradele, buzara, leSo
wasabiem : e '
Riserva San Massimo riZa, bu¢a 135,00/kg
18,00 HArEnes gradele buzara
krema od badema, ulje od perSina
—— . - Ftlh 59,00/kg
3 17,00 Riserva San Massimo riza, sipa od gradele,buzara sirove
bijela riba, hobotnica, dagnje, HIEEE Y ’
korijander, peperoncino 18,00 17,00/kg
e 24 00 domaci ravioli punjeni bijelom ribom, buzara, gradele
. ' umak od kozica, dimljenih dagnj,
Istarska skuta, med, crni tartuf rajtice i peperontina 5,00/kom
16,00 6,00/kom
_ _ : g 24,00 : U
krompir, kapari, masline, suSena 2 prezla, ulje od ljeSnjaka, grana
rajCica, gel od pecene kapule : padano
13,00 il : 13,00
marmelada od kapule i groZdica, 05143k, pinjot,pecorino
domaca fokaca 15,00
17,00 veEute od gljiva, kadulja, Cips od
Sampinjoni, ukiseljena crvena kapula, prsuta PRILOZI | SALATE
rukola Y] 12,00
L . 6,00
Y 12,00 marinirani karfiol, umak od peene
.. .. paprike, domaceg kruha, cesnjaka i 6.00
krema od badema i pecenog cesnjaka, I ,
tostirani pinjoli, rukola, naranca 700
* 11,00 bosiljak, pinjoli, grana Padano
buca, sjemenke buce, crvena kapula, 6.00
limun, maslinovo ulje RIBA !
15,00 6,00
masline, fokaca “a# 25,00 6,00
krusta od badema, krema od
e 5,00/kom. pastrnjaka, koromat, popecci korijena 6,00
persina
23,00 o0
JUHE file grdobine, kvarnerski Skampi, 6,00
ravioli punjeni bijelom ribom, aioli od
Lot 8,00 pecenog ¢e3njaka i limuna
. >
7,50 | | 2100 | ZA NASE NAJMLADE
900 marinada od tamne pive,
' soje i wasabia, peceni korijen 14.00
celera J
umak po izboru
57,00 900
mijeSana hijela riba, rakovi, jadranske J
MESO lignje, Skoljke, njoki alla romana
30,00 84,00/kg
Rimski njok gradele, pecnica, gregada
25,00 72,00/kg
PeCeni crveni radic trevigiano, skuta, gradele, pecnica, gregada 250
lardo crvene svinje, dressing od senfa
i ljeSnjaka 59,00/kg
radele, pecénica, gregada
24,00 g p greg
umak od narance, proseka i 19,00/300 gr
ruZmarina, peceni batat gradele, frigane
*pozdrav iz kuhinje, domaci mjesani kruh, selekcija maslinovog ulja ng cijgnfbsu nTvefiene u eujim.ak. Porez je ukljugen u cijenu.
»@ - ovisi o dnevnom ulovu %/ - Vegan - Vegetarian <57 - Signature Dish ogﬁ?azcer:n'ﬁ:aﬂf i."ﬁ;ﬁﬁ'&"v'ae?éa 40, Opatija 51410
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ITA

ANTIPASTI FREDDI

15,00
aioli, albume marinato

18,00
crema di mandorla, olio di prezzemolo

13,00
marmellata di cipolle di Tropea e
uvette, focaccia

L 17,00

pesce bianco, octopus, coriandolo,
c0zze, peperoncino

(T 24,00
Ricotta istriana, tartuffo nero, miele

16,00
cipolla arrosta, capperi, olive, patate,
pomodori secchi
17,00
cipolle di tropea sottaceto, rucola,
champignoni
A/ 12,00
crema di mandorle e aglio arrosto,
pignoli tostati, rucola, arancia
* 11,00
zucca, semi di zucca, cipolla di tropea,
limone, olio di oliva
15,00
olive, focaccia
T3 5,00/pz
ZUPPE
Lot 8,00
* 7,50
9,00
CARNI ALLA GRIGLIA
TRADIZIONALE
30,00
gnocchi alla romana
25,00
radicchio trevigiano arrosto, ricotta,
lardo, salsa di mostarda e nocciole
24,00

sugo di arancia, rosmarino e vino
dolce, batate arroste

OSTARIA

VERANDA

ANTIPASTI CALDI E LE
NOSTRE PASTE CASERECCE

24,00
riso della Riserva San Massimo,
zucca, arancia
19,00
riso della Riserva San Massimo, seppie
18,00
ripieni di pesce bianco con salsa
di gamberetti, cozze affumicate ,
pepperoncino e pomodoro
2> 24,00
15,00
crema di funghi, salvia, chips di
prosciutto
4 13,00
basilico, pignoli tostati, pecorino
\J 12,00
cavolfiore marinato, salsa di
pepperoni arrosti, aglio e mandorle
PESCE
<a® 25,00
crosta di mandorle, finocchio, polpetti
e crema di pastinaca
21,00
crosta di pomodoro, marinato in birra
scura, wasabi e soia, pastinaca arrosta
23,00
rana pescatrice, scampi, ravioli ripieni
di pesce bianco, aioli di aglio arrosto
e Limone
57,00
Pesce bianco, crostacei, molluschi,
calamari, gnocchi alla romana
84,00/kg
alla griglia, in forno, gregada
72,00/kg
alla griglia, in forno, gregada
59/kg
alla griglia, in forno, gregada ( piatto
tradizionale dalmato con pesce e verdura)
19,00/300 gr

alla griglia o fritti

CROSTACEI E MOLLUSCHI

89,00/kg
bolliti, alla griglia o alla buzara (salsa
di vino bianco, aglio e prezzemolo)
135,00/kg
alla griglia, buzara
59,00/kg
crudo,alla griglia o buzara
17,00/kg
alla griglia, buzara
5,00/pz
6,00/pz

pignoli, grana padano

CONTORNI E INSALATE

6,00

6,00

7,00

basilico, pinjoli, grana padano

6,00

6,00

6,00

6,00

6,00

6,00

MENU PER BAMBINI

14,00

9,00

2,50%

| prezzi sono in euro. Le tasse sono incluse bel prezzo.
ILlibro dei reclami si trova al bar.
Ostaria Veranda, UL. A. Mohorovicica 40, Opatija 51410
Bobo d.0.0, 0IB No.92331059341

*amouse bouche, pane fatto in casa, olio di oliva

»@ - dipende dal pescato del giorno % - Vegan * - Vegetarian
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»@ - depending on the daily catch % - Vegan

ENG

COLD STARTERS
15,00
aioli with wasabi, marinated egg yolk
18,00
almond créme, parsley oil
13,00
home made onion and raisin chutney,
home made focaccia bread
)@ 24,00
istrian ricotta, black truffle, Honig
L 17,00
white fish, octopus, coriander,
mussels, peperoncino
16,00
potato, dried tomatoes, olives, capers,
roasted onion
17,00
champignons, pickled red onion,
rucola
VJ 12,00
almond créeme with roasted garlic,
toasted pine nuts, rucola, orange
11,00
pumpkin and pumpkin seeds,
red onion, lemon, olive oil
15,00
Olives, home made toasted focaccia
bread
o 5,00/pcs
SOUPS
L 8,00
*7,50
9,00
MEAT
30,00
ricotta dumpling
25,00
roasted radicchio trevigiano, ricotta,
lardo, hazelnut and mustard sauce
24,00

orange and sweet wine sauce with
rosemary, rucola, roasted sweet potato

*amouse bouche, home made bread, selection of olive oil

* - Vegetarian

OSTARIA

VERANDA

WARM STARTERS AND
OUR HOME-MADE PASTA

24,00
rice from Riserva San Massimo,
pumpkin, orange

19,00
rice from Riserva San Massimo,
calamari

18,00
home made ravioli filled with white
fish, shrimp sauce with tomato,
smoked mussels and peperoncino

15,00
mushroom veluté, sage, prosciutto
chips

Lk 24,00
13,00

“
basil, pine nuts, pecorino

v 12,00

Marinated cauliflower, roasted pepper
sauce with bread, garlic and almonds

FISH

<a# 25,00

almond crust, fennel, parsnip creme
and fritters

21,00
marinated in dark beer, wasabi and
soy sauce, roasted parsnip
23,00
fried monkfish, fried scampi and white
fish filled ravioli, aioli with roasted
garlic and lemon
57,00
mixed white fish, shellfish, crab,
calamari, ricotta dumpling
84,00/kg
grilled, in the oven, gregada
(dalmatian vegetable and fish stew)
72,00/kg
grilled, in the oven, gregada
59,00/kg
grilled, in the oven, gregada
19,00/300 gr

grilled or fried

< o7~ - Signature Dish

CRAB AND MUSSELS

89,00/kg
grilled, buzara (white wine sauce with
garlic and parsley) or boiled

135,00/kg

grilled, buzara

59,00/kg
raw, grilled, buzara

17,00/kg
grilled, buzara

5,00/pcs

6,00/pcs

breadcrumbs, garlic oil, grana padano

SALADS AND SIDE DISHES

6,00

6,00

6,00

6,00

6,00

6,00

7,00
pine nuts, basil, grana Padano

6,00

6,00

KIDS MENU

14,00

9,00

2,50*

Prices are in Euro. VAT is included in the price.

The complaint book is located at the bar.

Ostaria Veranda, UL. A. Mohorovicica 40, Opatija 51410
Bobo d.0.0, 0IB No.92331059341



DEU

KALTE VORSPEISEN
15,00
mariniertes Eigelb, Aioli mit Wasabi
18,00
Mandelcreme, Petersiliendl
e 24,00
Rikotta, Schwarzer Triiffel, Honig
13,00
hausgemachte Zwiebel — und
Rosinenmarmelade, hausgemachte
Focaccia
Lah 17,00
weisser Fisch, Oktopus, Koriander,
Muscheln, Peperoncino
16,00
Kartoffeln, Rostzwiebel, getrocknete
Tomate, Oliven, Kapern
\VJ 12,00
Mandelcreme mit gebratenem
Knoblauch, gerdstete Pinienkerne,
Rukola, Orange
17,00
Champignons, eingelegte rote
Zwiebel, Rukola
* 11,00
Kiirbis und Kiirbiskerne, rote Zwiebel,
Zitrone, Olivendl
15,00
Oliven, hausgemachte Focaccia
e 5,00/St.
SUPPEN
Lah 8,00
*7,50
9,00
FLEISCHGERICHTE
30,00
Romische Gnocchi
25,00
Gerosteter Radicchio Trevigiano,
Rikotta, Speck, Senf und Haselnuss
Dressing
24,00

Orangensauce mit Dessertwein, Orange
und Rosmarin, gebratene Siisskartoffel

*Gruss aus der Kiiche, hausgemachtes Brot, erlesenes Olivendl

)@ - abhangig vom Fang des Tages %/ - Vegan

- Vegetarian

OSTARIA

VERANDA

WARME VORSPEISEN UND
UNSERE HAUSGEMACHTE
PASTA

24,00
Reis Riserva San Massimo, Kiirbis,
Orange

19,00
Reis Riserva San Massimo, Tintenfisch

18,00
gefillt mit weissem Fisch,
Garnelensauce mit geraucherten
Muscheln, Peperoncino und Tomaten

L 24,00

15,00
Pilzcreme, Salbei, Prosciutto Chips

13,00

“*

Basilikum, Pinienkerne, Pecorino

\VJ 12,00
Marinierter Blumenkohl, Sauce aus
gerosteter Paprika, Brot, Knoblauch
und Mandeln

FISCHGERICHTE
<= 25,00
Mandelkruste, Fenchel,
Pastinakenpuffer und Piiree
23,00

Frittiertes Teufelsfisch, frittierte Scampi,
Ravioli gefiillt mit weissem Fisch, Aioli
aus gerdstetem Knoblauch und Zitrone

21,00
Tomatenkruste, Marinade aus
dunklem Bier, Sojasauce,Wasabi,
gerostete Pastinaken
57,00
weisser Fisch, Muscheln, Krebse,
Calamari, romische Gnocchi
84,00/kg
gegrillt, im Ofen, Gregada
(dalmatinischer Fischeintopf)
72,00/kg
gegrillt, im Ofen, Gregada
59,00/kg
gegrillt, im Ofen, Gregada
19,00/300 gr

gegrillt oder frittiert

< o7~ - Signature Dish

KREBSE UND MUSCHELN

89,00/kg
gekocht,gegrillt, Buzara
(Weissweinsauce mit Knoblauch
und Petersilie)
135,00/kg
gegrillt, Buzara
59,00/kg
roh, gegrillt, Buzara
17,00/kg
gegrillt, Buzara
5,00/St.
6,00/ St.

Semmelbrésel, Knoblauchél, Grana
Padano

SALATE UND BEILAGEN

6,00

6,00

7,00
Basilikum, Pinienkerne, Grana Padano

6,00

6,00

6,00

6,00

6,00

6,00

KINDERMENU

14,00

9,00

2,50*

Die Preise verstehen sich in Euro und inklusive
Mehrwersteuer. Das Beschwerdebuch finden Sie an der Bar.
Ostaria Veranda, UL. A. Mohorovicica 40, Opatija 51410
Bobo d.0.0, 0IB N0.92331059341



