DESERTI | SIREVI

DOLCI E FORMAGGI

HRV

LAVA CAKE ( gluten free) 7€

slasticarska krema, naranca,
krokant od badema

KRUSKA U TERANU 6,50€

mascarpone krema, crumble
od badema

TART OD JABUKE 6,50€
vanilij krema, prhko tijesto,
cimet

HAZEL 6.50€

lieSnjak biskvit, mousse od
liesnjaka, slana karamela

TORTA VERANDA

Cokoladni biskvit, mousse od
tri vrste cokolade

SORBET LIMUN 5.50€
domaci sladoled

SELEKCIJA SIREVA 12€

U desertima koristimo Callebaut ¢okoladu.

OSTARIA

VERANDA

ITA

Lava Cake 7€

Crema pasticciera, arancia,
croccantino di mandorle

Pera al vino rosso 6,50€

Crema di mascarpone,
crumble di mandorle

Torta di mela 6,50€

Crema pasticciera,
pasta brisee, cannella

Hazel 6.50€

Pan di spagna con nocciole,
mousse di nocciole, caramello salato

Torta 'Veranda’

Pan di spagna al cioccolato,
mousse di tre tipi di cioccolato

Sorbetto di limone fatto 5.50€
in casa

Gelato fatto in casa
Selezione di formaggi 12€

Usiamo il cioccolato Callebaut per
i nostri dessert.



DESSERTS AND CHEESE
DESSERTS UND KASE

ENG

Lava cake (gluten free) 7€

Vanilla cream, orange,
caramelized almond

Pear in redwine 6,50€
Mascarpone, almond crumble

Apple tart 6,50€

Vanilla cream, shortcrust
pastry, cinnamon

Hazel 6.50€

Hazelnut biscuit, hazelnut
mousse, salted caramel

Cake 'Veranda’

Chocolate biscuit, mousse of
three kinds of chocolate

Home made lemon sorbet ~ 5.50€
Home made ice cream

Selection of cheese 12€

We are using Callebaut chocolate in
our desserts.

OSTARIA

VERANDA

DEU

Lava cake (gluten free) 7€
Vanillecreme, Orange,
Mandelkrokant

Birne in Rotwein 6,50€

Mascarpone, Mandelcrumble

Apfeltarte 6,50€
Vanillecreme, Miirbeteig, Zimt

Hazel 6.50€

Haselnussbiscuit,
Haselnussmousse,
gesalzenes Karamell

Torte 'Veranda’

Schokoladenbiscuit, Mousse
aus dreierlei Schokolade

Hausgemachtes 5.50€
Zitronensorbet
Hausgemachte Eiscreme

Kaseauswahl 12€

Wir verarbeiten in unseren Desserts
Schokolade der Marke 'Callebaut’.



